Koud

Zwolsch broodplankje €6,50
Desem bol van “De Stadsbakker” met oliffolie, boter &
dukkah

Steak tartaar €15,50
Kataifi, kwartelei, crostini, eigeel, Worcester,
maldon, sjalot, kappertes, sriracha

Nashville Chicken Rouleau €14,-
Brioche, karnemelk, Amsterdamse ui, augurk, wortel,
romaine, parmezaan, BBQ lak, cornflakes, chipotle
mayonaise

Parmaham & meloen €13,50
Feta, yoghurt, moutazijn, rode peper, koriander, roomijs van
gerookt spek

Tonijn tartaar €17,-
Yellowfin tonijn, kimchi, soja parels, zeewier kroepoexk,
zeekraal, dille-dragon mayonaise

Gamba aan het strand €18,-
Argentijnse gamba (3st), komkommer bouillon, papadum,
wakame, zeekraal, kalamansi, aioli

Ceviche van koolrabi €14,- =
Parelcouscous, boekwelt, limoen, bloedsinaasappel, venkel,
munt, rode peper, ras el hanout, kokos, tahini

Burrata €16,50 &
Pide, zwarte olijven, coeur de boeuf, basilicum, noten, aceto

Kouder

Kaasplank van ‘Harry de Smaakspecialist’ €15,50
Wisselende kazen, vijgenbrood, stroop, crostini,
ingelegde druiven, mosterdzaad

Bloemetjes en de bijtjes €10,-
Vlierbloesem, kapsel cake, rode bessen, honeycomb,
citroen, honing, yoghurt ijs

Espresso martini affogato €13,-
Espresso martini, vanille ijs

Panna cotta €10,-
Vanille, rabarber, creme patissiere, witte chocolade, sorbet
van framboos

Mango loempia €9,-
Sticky rice, kokos, munt, spicy mango sorbet



Warm

Buikspek €17,-
Tomaat, aardappel, groene paprika, chorizo, gerookte
paprika mayonaise

Short rib €16,-
Polenta, baby mais, popcorn, bieslook, harissa, saus van
mais

Confit de canard €19,-
Eendenbout, aardappel mille-feuille, pompoen, roodlof, vijgen,
sinaasappel, port jus

Surf & Turf €35,-
Halve kreeft groene asperge, cornflakes, saffraan, bisque
&
Merlan steak (100 gr), rozemarijn, aardappel, brioche, zwarte
knoflook, jus de veau

Zalm €19,-
Witte asperges, krielties, salieboter, bonito flakes, eidooier,
dille, peterselie, Hollandaise

Gyoza van gamba €14,50
Glasnoedels, sambal matah, tom yum bouillon, limoen
mayonaise

Ravioli €16,- =
Wortel, tijm, ui, pistache, salie, soubise saus

No name vegetable €14,- =
Sperziebonen, mais, doperwten, tauge, wortel, spitskool, bosui,
cherrytomaat, zoetzure sambal saus

Keuze van de chef

4 Rondes € 59,-

Voor erbi|

Verse friet €5,50
Keuze uit mayonaise, gerookte paprika mayonaise,
truffel mayonaise, chipotle mayonaise of vegan mayonaise

Zoete aardappel friet €7,-
Keuze uit mayonaise, gerookte paprika mayonaise,
truffel mayonaise, chipotle mayonaise of vegan mayonaise

Spitskool €6,- =
Baharat, koriander, bosui, dukkah



Keuze van Ensemble

3 rondes €45,-
3 rondes vega of vegan €41,-
4 rondes €55,-
4 rondes vega of vegan €51,

Geserveerd met verse friet & spitskool

Steak tartaar
Katalifi, kwartelei, crostini, eigeel, Worcester,
maldon, sjalot, kappertes, sriracha

Tonijn tartaar
Yellowfin tonijn, kimchi, soja parels, zeewier Kroepoek,
zeekraal, dille-dragon mayonaise

Ceviche van koolrabi =
Parelcouscous, boekwelt, limoen, bloedsinaasappel, venkel,
munt, rode peper, ras el hanout, kokos, tahini

Tussengerecht bij 4 rondes

Gyoza van gamba
Glasnoedels, sambal matah, tom yum bouillon, limoen
mayonaise

No name vegetable =
Sperziebonen, mais, doperwten, tauge, wortel, spitskool, bosui,
cherry tomaat, zoetzure sambal saus

Buikspek
Tomaat, aardappel, groene paprika, gerookte paprika
mayonaise, chorizo

Zalm
Witte asperges, krielties, salieboter, bonito flakes, eidooier,
dille, peterselie, Hollandaise

Ravioli
Wortel, tijm, ui, pistache, salie, soubise saus

Panna cotta
Vanille, rabarber, creme patissiere, witte chocolade, sorbet
van framboos

Espresso martini affogato (+ €3,-)
Espresso martini, vanille ijs

Mango loempia =
Sticky rice, kokos, munt, spicy mango sorbet



