
Ditch the cocktail, drink a mocktail
Nojito €8,-
De naam zegt het al... Nog steeds lekker fris door de munt en limoen, een klein beetje suiker 
voor de balans, een beetje appel voor de smaak en afgetopt met bitter lemon. 

Virgin Forbidden Fruit €8,-
Allerlei bosvruchten met volle, rijke en fruitige smaken. Gecombineerd met de frisheid van 
limoen, licht gezoet met suiker en afgetopt met gingerbeer.

No Porn Star Martini €8,50
Het ‘brave’ en verstandige zusje uit deze familie, maar nog steeds met veel passie! 
Fruitig door de ananas, elegant door de vanille en verfrissend door het shotje alcoholvrije 
prosecco ernaast.

Sparkling Passion Lemonade €8,-
Dit is wel een heel uitgebreide versie van een homemade lemonade. Gemaakt met veel 
passievrucht, heerlijke vanille siroop en uiteraard mag de verse citroen niet ontbreken in een 
lemonade. Lekker sprankelend gemaakt met bruisend water.

Doing things the classy way
Aviation €10,50
Fasten your seatbelts... Tafeltjes ingeklapt... Onthoudt waar de nooduitgangen zijn! Deze 
fantastische klassieker uit 1916  is door de tijd heen gevlogen naar het nu. Met als basis 
Tanqueray No. Ten, frisse tonen van de verse citroen, florale tonen van de crème de violette 
en diepe en zoete tonen door de Maraschino likeur. Laat je meenemen door de bijzondere, 
complexe en uitgebalanceerde smaak. Warning!! Drink er teveel en je crasht.

Clover Club €10,-
Deze 120 jarig oude cocktail is geen oude dame, sterker nog, zij is hot and happening en 
helemaal terug van weg geweest. Sterker dan ooit, is zij één van de nieuwe trends op cocktail 
gebied. Zoet & zuur, fris en fruitig en mooi roze. Tanqueray Gin, verse citroen en frambozen 
siroop met eiwit die de cocktail textuur en romigheid geeft.

Light Negroni €11,50
Geïnspireerd op de wereldberoemde Italiaanse aperitief cocktail met stijl, echter wordt deze 
nogal eens als bitter en heftig ervaren. Wij hebben het licht gezien en letterlijk en figuurlijk een 
wat lichtere variant gemaakt die geschikt is als aperitief, digestief of gewoon all day long... Het 
bittere van de Campari is vervangen voor iets lichters en subtieler… en blijft ons geheim.

Easy peasy lem o n lem o n squeezy
Quarantaine Sour €9,50
Deze cocktail hebben wij bedacht tijdens de lockdown, een fris en zoete cocktail door de 
Licor 43 en verse citroensap maar met een ietwat pittige ondertoon van de gemberlikeur en 
de huisgemaakte kruidnagelsiroop. Gezond en wel door de citroen en gember en in de 43 
kruiden van de Licor zal vast ook wel iets gezonds zitten. Maar vooral erg lekker!!

Midori Sour €9,50
Midori is een Japanse meloen likeur gemaakt van netmeloenen. Het woord Midori betekent 
groen, en groen is deze cocktail zeker! Een unieke frisse meloen smaak, ‘sweet and sour’.

Pisco Sour €9,50
Een schuimende smaakexplosie uit Zuid-Amerika. Er wordt nog steeds gediscussieerd of 
Pisco uit Chili of Peru komt. In de tussentijd blijven wij gewoon lekker genieten van dit druiven 
distillaat. Deze Pisco Sour is een betoverend drankje dat je zintuigen prikkelt. Waan je even in 
het Andesgebergte of swing op de Zuid-Amerikaanse muziek, deze cocktail bied je in ieder 
geval een nieuw avontuur.

New York Sour €10,-
The Big Apple, The Big City, The Big Cocktail! Een interessante en classy variant van de 
whiskey sour. Deze gemaakt wordt met Bulleit Bourbon, verse citroen, suiker en een fruitige 
en delicate touch van rode wijn. 
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I didn’t text you, Tequila did
Paloma €10,50
Bruizende en verfrissende Mexicaanse longdrink die tot de “Coolers” behoort. Heerlijke 
grapefruit soda met een kick van 100% agave “Don Julio” Tequila, limoen en een randje 
zout.

Mezzy Rose €11,-
Zo rommelig als die klinkt, smaakt deze cocktail niet. We hebben de rauwe Mezcal de liefde 
van roos gegeven door het rozenwater, wat hem wat mooier en zachter maakt en klasse 
geeft. Met wat frisse zuren van limoen, een zoetje van agave siroop en wat kruidigheid van de 
gingerbeer.

Where the magic happens
The Wizard €12,50
Een echte magische cocktail. Of is het scheikunde of chemie? In ieder geval is het 
mindblowing en instagrammable. Je zult hier over praten en deze cocktail zal je nog lang bij 
blijven. De cocktail is op basis Gin met verschillende geheimen ingrediënten. Afgemaakt met 
een magische bol met citrus rook. Als klap op de vuurpijl…. Verandert de cocktail ook nog 
van kleur! True magic, true craftmanship, a must try. 

Japanese Cloud €12,50
Verfijnde en bijzondere smaken van Junmai Sake, gecombineerd met Japanse netmeloenen 
en lychee met een bijzondere complexiteit van het wijn distillaat “Pisco” uit Chili en afgemaakt 
met een aromatische, kruidige wolk van gember.

Smoking Rum €13,-
Een mooie aromatische cocktail op basis van Diplomatico rum, Belzasar Red en een vleugje 
Falernum in een magische mist van koffie rook. Die een extra dimensie geeft aan dit drankje. 
Voor de echte rum liefhebber of avonturier. 

Perfumed Sazerac €12,-
Classy, original, fashionable..... de “Sazerac” is misschien wel de oudste Amerikaanse cocktail. 
Deze cocktail dateert uit de eerste helft van 1800. Ondanks dat deze cocktail niet heel veel 
ingrediënten bevat, is deze bijzonder complex en gevoelig om te maken. Voor de perfecte 
balans gebruiken wij onze eigen gemaakte cocktail parfum, namelijk ‘Parfum du Alain’. 
Hiermee wordt het glas gecoat. Mooie diepe en complexe smaken van cognac en bourbon, 
gecombineerd met aromatische bitters.

Size matters
Long slow comfortable screw up against the wall with a kiss €12,-
Een hele mond vol! Een cocktail van een cocktail; een combinatie van een “screwdriver” en 
een “Harvey Wallbanger” , maar dan in een groot formaat. Aangevuld met Gordon’s Pink gin, 
Southern Comfort, Grenadine en als finishing touch een scheutje Disaronno.

Blue finger iced tea €12,-
De originele versie van een Long Island Iced Tea stamt uit de Amerikaanse drooglegging; 
heel veel drank in een groot glas wat lijkt op ice tea. Maar hoe origineel zouden wij zijn als 
we het originele recept gebruiken? Wij zijn trots dat we Nederlanders en Blauwvingers zijn, 
dus gebruiken wij Blue Curacao, Sinaasappellikeur, Jenever, Vieux en Swolsch Sproakwater 
met wat frisse verse citroen en een splash 7-up.

Dark ‘n stormy €10,50
Wie kent de Dark ’n Stormy niet? Gemaakt met Gosling’s Black Seal zoals het hoort bij 
een orginale Dark ‘n Stormy. Een echte lift-me-up rum cocktail. Deze cocktail drink je van 
beneden naar boven zonder te roeren. Waardoor de smaak steeds intenser wordt. Ben jij 
klaar voor deze storm....?

Forbidden Fruits €11,-
Veel rood fruit wat samen speelt met 2 jaar geriijpte rum uit Venezuela, wat verse limoen en 
wat kruidigheid van de gingerbeer. “Zo lekker, het zou verboden moeten worden!”



Sip sip hooray 
Pornstar Martini €11,-
Wie kent haar niet. Een stoute en ondeugende mix van Ketel One vodka en veel passie, 
maar ook passievrucht en een zwoel vleugje vanille. Geserveerd met een sprankelend shotje 
prosecco.

Sparkling Blossom €9,50
Om deze  sprankelende aperitief cocktail tot volledige bloei te laten komen gebruiken wij 
“echte” Japanse kersenbloesem siroop en lychee likeur, in combinatie met prosecco.

Mai Tai €10,-
Een van ‘s werelds meest bekende (rum) cocktails met Nederlandse roots, op basis van het 
originele receptuur van Trader Vic, die deze cocktail in 1944 bedacht. Jamaicaanse rum met 
dry orange curacao en een fris briesje van limoen en amandel siroop.

French Martini €12,-
Een neo klassieke cocktail, bedacht in de jaren ’80 in New York. Fruitig en gebalanceerd op 
basis van vodka, ananas en Franse zwarte frambozen likeur. 

It’s never too late t   drink a cocktail
Espresso Martini €11,-
Wie kent deze neo-klassieker inmiddels niet? Koude koffie met een kick van de Ketel One 
Vodka, vleugje zoet van de Kahlua. Geperfectioneerd door ons en gesprezen door onze 
gasten.

Black Russian €9,50,-
Een klassieker bedacht door onze zuiderburen in Belgie eind jaren ’40 in het Metropole hotel 
in Brussel. Buiten de vodka geen link met Rusland maar voor die tijd wel een mysterieus 
drankje en donker gemaakt door de Kahlua. Mooie niet te zware after dinner cocktail. 

White Russian €10,-
Het zusje van de Black Russian, bekend geworden door “The Dude” uit de film The Big 
Lebowski in 1998. Ketel One Vodka, Kahlua en gecombineerd met room.

Creamy Chocolate Pornstar Martini €11,50
Jaja... We hebben een zusje van de Pornstar gemaakt die perfect is voor na het diner. Met 
nog steeds heel veel passie en de toevoeging van nog meer verleidelijke elementen, zoals 
room en witte chocolade.

Cappuccino Martini €11,50
Drink je liever je koffie met wat melk? Dus ook je espresso martini met wat melkschuim? 
Ssstt...we hebben door het melkschuim ook nog wat Bailey’s gedaan...De basis is uiteraard 
onze fantastische Espresso martini, met een kleine vleugje kaneel als topping.



The Art Of Making Cocktails

The Art Of Drinking Cocktails


