Chef's choice

4 rondes samengesteld door onze chef € 59,50

Koud

Zwolsch broodplankje €8,-
Desem bol van “De Stadsbakker” met olijfolie,
gezouten boter & dukkah

Steak tartaar €17,-
Kataifi, kwartelei, crostini, eigeel, Worcester,
maldon, sjalot, kappertes, sriracha

Huisgerookte pastrami €17,50
Brioche, cornichons, koolsla, mosterdzaadjes,
Amsterdamse ui, bieslook creme

Rouleau van eend €17,-
Eendenlever mousse, abrikoos, roodlof, rode kool
truffelaardappel, vijgen gel

Sashimi van tonijn €17,50
Dashi, rettich, koolrabi, quinoa, umi budo, soja parels

Mozaiek van zalm & kabeljauw €17,50
Gele biet, venkel, sinaasappel, sambal badjak, lavas creme

Bieten tartaar €15,50 =
Gerookte amandelen, Amsterdamse ui, bieslook, knoflook
loast, bieten kroepoek, ajo blanco

Paddenstoelen bos €14,50 =
Boleet, beukenzwam, zoete aardappel, bieslook, duxelles,
rode kool

Tostada baba ganoush €14,- &
Kikkererwten, granaatappel, feta, rode ui, sumac,
koriander, labneh

Voor erbij

Verse friet €5,75
Keuze uit verschillende mayonaises: Gerookte paprika,
truffel, chipotle of vegan

Zoete aardappelfriet €7,50
Keuze uit verschillende mayonaises: Gerookte paprika,
truffel, chipotle of vegan

Bloemkool €6,- =
Hummus, baharat, kikkererwien, dukkah



Warm

Rundersukade €18,-
Aardappel mousseline, rode kool, meloes ui, appel,
truffel, jus de veau

Rendang €17,-
Indonesisch gestoofd runavilees, pandantrijst in bananenblad,
koriander, bosui, kokosschuim, sereh olie

Buikspek €17,50
Ananas, polenta, achiote, relish, mole

Parels uit de zee €18,50
Argentiinse gamba, rode mul, coquille, kriel, zeekraal, bimi,
paksoi, antiboise, bisque

Skrei €18,50
Orzo, wortel, pastinaak, bonito flakes,
doperwtenpesto, hollandaise

Mille-feuille van knolselderij €16,- =
Aardappel, pastinaak, miso, zwarte knoflook

Gevulde groene kool €15,- «
Jackfruit, prei, wortel, ras el hanout, prei olie

Gyoza’s (3 st.) €14,50 =
Oesterzwam, komkommer, wortel, bosui, koriander, teriyaki

Kouder

Kaasplank van ‘Harry de Smaakspecialist’ €14,50
Wisselende kazen, vijgenbrood, Stroop, crostini,
ingelegde druiven, mosterdzaad

Go bananas €11,-
Bananencake, speculaas, koffie karamel,
witte chocolade mousse, roomijs van banaan

Espresso martini affogato €13,-
Espresso martini, vanille ijs

Marquise €11,-
Chocolade, rood fruit, koffie espuma, bitterkoekjes crumble,
mascarpone Ijs

Stoofpeer €11,- =
Creme patissiere, appelcompdte, amandel,
peer-vanille ijs



Keuze van Ensemble

3 rondes €46,-
3 rondes vega of vegan €42,-
4 rondes €56,-
4 rondes vega of vegan €54,-

Geserveerd met verse friet & bloemkool

Steak tartaar
Kataifi, kwartelei, crostini, eigeel, Worcester,
maldon, sjalot, kappertes, sriracha

Sashimi van tonijn
Dashi, rettich, koolrabi, quinoa, umi budo, soja parels

Bieten tartaar =
Gerookte amandelen, Amsterdamse ui, bieslook, knoflook
loast, bieten kroepoek, ajo blanco

Tussengerecht bij 4 rondes

Buikspek
Ananas, polenta, achiote, relish, mole

Gyoza’s (3 st.) =
Oesterzwam, komkommer, wortel, bosui, koriander, teriyaki

Rundersukade
Aardappel mousseline, rode kool, meloes ui, appel,
truffel, jus de veau

SINEG]
Orzo, wortel, pastinaak, bonito flakes,
doperwtenpesto, hollandaise

Mille-feuille van knolselderij =
Aardappel, pastinaak, miso, zwarte knoflook

Go bananas
Bananencake, speculaas, koffie karamel,
witte chocolade mousse, roomijs van banaan

Espresso martini affogato (+ €3,-)
Espresso martini, vanille ijs

Stoofpeer =
Creme patissiere, appelcompdte, amandel,
peer-vanille ijs



